SUKOSANSKA

Frmentunjaca
(malo modernija)




FRMENTUNJACA

Zican izmutiti cukar i jaja u zdili.
Nasickati suve smokve, orije 1 mendule 1
pomisati sve zajno. Uliti jos 2 deca
maslinovoga ulja. Usuti frmentovo brasno
1 brasno od Senice 1 1 zlicu sode grbunate.
Narakatati 1 malo kore od limuna.
Pribaciti tisto u rostijeru i staviti peét u
spaker ili ispod cripnja dok ne bude
gotovo.




KOLAC OD SMOKAVA I KUKURUZNOG
BRASNA

Mijesalicom 1zmijesati secer 1 jaja u zdjell.
Dodat1 usitnjene suhe smokve, orahe 1
bademe. U smjesu jos dodati 2 dcl
maslinovog ulja, zatim kukuruzno brasno
1 bijelo brasno tip 5560. Dodati malo
naribane korice limuna 1 1 zlicu sode
bikarbone. Pe¢i u limu za pecenje u
zagrijanoj pec¢nici na 200 ° 10 do 40
minuta, ovisno o jacini pecnice. Kolac se
moze 1specl 1 na tradicionalan nacin na
kaminu 1spod peke.




MALI RJECNIK SUKOSANSKOG NAZIVLJA
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